Nous avons le plaisir de vous accueillir pour une
promenade en mer avec brunch & baidgnade
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Carton d’invitation & renvoyer & hello@capitainecoco.fr - 07 49 52 03 57
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Un chef du restaurant Aposto cuisine pour
vous, a bord, en direct.

Huitre amoureuse : huitre de Camargue,
pickles de criste marine, framboise, huile
verte et oxalis
Fumé un mac : maquereau marqué a la
flamme, black focaccia au fenouil, harissa,
crudo de courgettes, chantilly wasabi
Favouilles : soupe de crabes facon
bouillabaisse, crolitons, pommes de terre
safranées, poisson du jour
Jardin partagé : riz rouge de Camargue en
salade, courgettes farcies a la brousse,
confit de légumes
Le parfum des fleurs : créme bralée a la
fleur de thym, biscuit aux fleurs
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Une cuisine
méditerannéene, colorée et
savoureuse, faite maison.
Entrées au choix : cacik
(yaourt au concombre
frais), houmous,
aubergines et poivrons
marinés
Plat : aubergines a la
parmesane
Desserts au choix: salade
de fruits, brownie, cookie
au beurre de cacahouete
Accompagnements : petits
pains, thés glacés
parfumés, citronnades
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